CASTELLARI

Flr Liebhaber héchster Anspriche

... amanti del gusto

~Exklusiver Kaffee ist eine Kunst fur sich®™ sagt Firmengrinder Domenico Castellari.
Mit héchsten Anspriichen und Leidenschaft flr Spitzenqualitat eré6ffnete Domenico
vor Uber vierzig Jahren seinen ersten Kaffeeladen in Faenza / Emilia Romagna.

In dem bei Bologna gelegenem Familienbetrieb wird diese Kunst nach wie vor
zelebriert. Heute liegt das Unternehmen in den Handen seiner traditionsbewussten
Séhne Niko und Matteo, welche die Philosophie von Mokador stetig verfolgen.

Die Firmenmentalitat beinhaltet die erforderlichen Eigenschaften von langjahriger
Erfahrung und offener Weitsicht, welche nur ein Ziel verfolgen - bestmadgliche
Qualitat. Dies garantieren wir unseren Kunden langfristig.

Heute produzieren die Brider Castellari auf Uber 4500 Quadratmetern und einem
Team mit Uber 50 Angestellten mit modernsten Technologien. Nicht ohne Grund
wurde das Unternehmen mit der Betriebszertifizierung ISO 9001 ausgezeichnet.
Auch dank einer servicebetonten Arbeitsweise setzte sich Mokador nicht nur zu
einem der angesehensten Kaffeerdster Italiens durch, sondern ist mittlerweile
weltweit vertreten und wird in mehr als 18 Lander exportiert.

Mit stetigem Anspruch an beste Qualitat verarbeitet Mokador nur erstklassige
Arabica- und Robustabohnen, unter anderem aus Kolumbien, Guatemala,
Brasilien und dem Hochland Costa Ricas. Mokador réstet im Trennverfahren um
das unverwechselbare Aroma in Fruchtnote, Volumen und perfektem Sdurewert
jeder Bohnenart zu erlangen. Erst nach der schonenden Réstung und Abkihlung
im Kaltluftstrom, werden die Mokador ,Blends" gemischt. AnschlieBend ruhen sie
bis zu 20 Tagen in Silos, um ihre perfekte Reife zu erlangen.

Die Mischungen zeichnen sich durch hohe Ausgewogenheit und einen besonders
feinen Geschmack aus. Es wird ausschlieBlich nach Bedarf gerdstet, denn Frische
ist fir Mokador und seine Kunden von gréBter Bedeutung. Aus diesen Griinden ist
Mokador ein Produkt, das nur begeistern kann, getreu des Mottos ,,Made in Italy".
Unsere Mischung ,Gran Miscela Mokador™ und die Cialde ,, Top Quality" sind mit
dem Bureau Veritas Qualitatszertifikat ausgezeichnet.

Neben dem Bestreben nach héchster Qualitat, legt Mokador ebenso groBen Wert
auf Design und Image. Beides steht ganz im Zeichen von Essenzialitat, Eleganz
und Raffinesse. Als Inspirationsquelle hierzu diente die Welt des Designs. Das
Firmenlogo spielt mit der urspringlichen Einfachheit der Kaffeebohne, die sich,
eingehullt in das M von Mokador, als Seele der gesamten Kommunikation erweist.
Das individuelle Aussehen erhéht dabei den Wiedererkennungswert und tragt zu
einem vollendeten und unverwechselbaren Produkt bei.
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